
 

 

Menü 
Thunfischtatar, Passionsfrucht,  

geschmorter Chicorée & alter Balsamico 21,00 
*** 

Variation von Edelfischen, Dill Beurre blanc & Gemüserisotto 32,00 

oder 

Piccata Milanese vom Kalbsrücken,  
Tomaten – Oliven Soße & Gemüserisotto 33,00 

*** 

Apfel – Zimt Crumble mit Vanilleeis 11,50 

 
 

 

3 – Gang Menü 55,00 
 

Gerichte aus dem Menü können auch a la Carte bestellt werden 

 

Vorspeise 
 

Crunchy Garnelen, Zitronengras-Curry-Sud & Gemüse       20,50 

Gâteaux von der Gänsestopfleber, Glühweingelee, Trauben & Brioche    24,50  

Französisches Rindertatar mit Cognac, Kapern, sauren Gurken &  

geröstetem Knoblauchbrot             21,50 

Karamellisierter Ziegenkäse, Rote Beete, Ahorn – Senfsoße & Rucola    16,50    

Wachsweiches Landei im Knuspermantel auf Erbsenpüree & Trüffelsoße    16,50 

Hummerschaumsuppe mit Champagner & Garnele          19,50 

 



 
 
 

Hauptgang 
 

Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemüse & Jasmin Reis   20,50 

               mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen  25,50 

Okonomiyaki – japanischer Pfannkuchen mit Weißkohl, asiatischem Gemüse, 
BBQ Soße & asiatischer Mayonnaise           20,50 

Hirschbolognese mit hausgemachten Spätzlen, Nugat & Nüssen     25,50 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat         29,00 

(oder ein Cordon bleu vom Kalb 33,00) 

Rotkohlrisotto mit Ingwer, Maronenschaum & Salzkaramell – Walnüssen    20,50 

                                                                               zuzüglich Entenragout      8,50 

Senfrostbraten vom irischen Rinderfilet, Bohnencassoulet & Kartoffeln    37,00 
 

 

 

Desserts 
 

Warmes Schokoladenküchlein mit  

Glühweinreduktion & Mandel-Kirsch Eis          11,50 

Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stück              4,00 

Apfel – Zimt Crumble mit Vanilleeis           11,50 

Geeister Cappuccino mit Kirschwassersahne           9,50  

Käsevariation (3 Stück), Feigensenf & Früchtebrot                13,00 

 



Gänsemenü 
Carpaccio von der geräucherten Gänsebrust mit Grünkohlsalat, 

Walnüssen, Granatapfel, Birne & Rote Bete 20,50 
 

und/oder 
 

Consommé von der Gans 

mit Sherry & Gemüse 13,50 

*** 

Gänsekeule,  

Apfel-Ingwer Soße,  

Rotkohl, Kartoffelkloß & 

Daniels Interpretation vom Bratapfel 37,00 

*** 

Geeister Cappuccino  

mit Kirschwassersahne 9,50 
 

 

3 Gang Menü Suppe 53,00 

3 Gang Menü mit geräucherter Gänsebrust60,00 

4 Gang Menü 69,00 
 

 

 

Alle Gerichte aus dem Gänsemenü können auch a la Carte bestellt werden 


