Nlenii

Karamellisierter Ziegenkase, Birne & Rote Bete Salat, Kerne,
Vermouth & Orangensaft — Vinaigrette 18,00

*kok

Gebratene Seeteufel Medaillons, pikanter Pfirsichsud, gebratene Pfirsiche,
Pilze & Kartoffelstroh 33,00

oder

Kalbssteakriicken sous vide gegart, pikanter Pfirsichsud, gebratene Pfirsiche,
Pilze & Kartoffelstroh 33,00

kkk

Flan Parisien, Dulche de leche, Salz, Schoko & gerostete Erdntsse 11,50

8 — Sang Menit 55,00

G\OO/w/p/e/i/b/e
J
Tostata mit Thunfischtatar, Avocado, Koriander & Chili Crisp 21,00

Aubergine & Zucchini in Milch frittiert mit Ahornsirup,
Salat mit Zaziki Dressing 14,50

klassisches franzosisches Rindertatar mit Kapern,
rote Zwiebel & gerostetem Knoblauchbrot 23,00

Hausgemachte gebratene grobe Bratwurst, Altbierjus,
geschmortes Sauerkraut & Kartoffelpiiree 15,00

Crunchy Garnelen, Mojostampf, gerducherter Knoblauch &
Algenmayonnaise 22,00

Fir Brotnachservice berechnen wir 3 € pro 2 Personen

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Tom Kha Gai — thailindische Kokosnusssuppe
mit asiatischem Gemuse & Stl3kartoffelpommes
zusatzlich mit Hihnchenfleisch

Hausgemachte Pasta mit gebratenem Gemuse, gerauchertem Knoblauch
& Comté Kise

Thunfisch a la plancha, Curryschaum, asiatisches Gemtse &
gerostete Erdniisse

Lammchops mariniert, Pesto, eingelegte Zwiebeln & Gemiusecouscous

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat
(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00)

Hausgemachte Lachsravioli, HummersoQ3e, Spinat & Dill

Senfrostbraten vom irischen Rinderfilet (medium-rare gebraten), Jus,
Mischgemise & Kartoffelcrépe

Fir Brotnachservice berechnen wir 3 € pro 2 Personen

20,50
25,50

24,00

31,00
29,00
29,00

29,00

42,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Flan Parisien, Dulche de leche, Salz, Schoko & gerdstete Erdntisse
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick

Schokoladentartelett, Bananenganache, Vanillegel, Schokoeis,
Sahne & Mandeln

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kisebrot & Marmeladensenf

11,50
4,00

11,50

17,00



Pastagerichle ab 17:30

Spaghettt aglio, olio e Peperoncino mit Parmesan 13,50
mit Garnelen 21,00
mit Rinderfiletstreifen 21,00

Rigatoni All’Arrabiata mit Parmesan (scharf) 14,50

Spaghetti Carbonara, Speck, Ei,
Frihlingslauch & Parmesan 16,00

Hausgemachte Tagliatelle mit Pfifferlingen, Speck & Zwiebeln a la Creme
(auch ohne Speck moglich) 17,00

Rigatoni mit Lachswiirfeln, Pernodrahm,
Frihlingslauch & Dill 21,00



Seafood som 22.09.-26.09.

Seezunge im Ganzen gebraten, Spinat, Nussbutter,
Drillinge & Petersilie 75,-

Jakobsmuscheln gebraten, Passionsfruchtsof3e &
geschmorter Chicoree

Vorspeise: 23,00  Hauptgang: 30,00

Jumbo Miesmuscheln, orientalischer Linsensud,
Gemisejulienne & Silkartoffelpommes

Vorspeise: 18,00  Hauptgang: 25,00
Wilsmenis, som 18.10.-17.10.

Ginseleberterrine (ungestopft), Portwein Feigensenf,
Walnusse & Brioche 23,50

kkokk

Hirschconsommé, Sherry & Gemisewtirfel 13,50
Kokokok

Sous vide gegarter Hirschriickenmit Triffel-Nuss-Kruste,
Rotkohl Kartoffelrosti 32,00
eskosksk
Pflaumencrumble mit Vanillesof3e 11,50

Menii 3 Gang Suppe: 55,- ;Menii 3 Gang Leber 60,00;

Menii 4 Gang: 70,00
Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche

Vorspeisen/Hauptginge

Sansemenii ob 10.11.-23.12.

StiBes Sandwich mit Ginseleber (ungestopft),
Triffelmajo, Apfelmus & Portweinschalotten
23,50
und/ oder
Consommé von der Gans

mit Sherry & Gemiise 13,50
kokok

Ginsekeule/Ginsebrust,
Apfel-Ingwer Sof3e,
Rotkohl, Kartoffelklof3 &

Daniels Interpretation vom Bratapfel 38,50/42,00
*okk

Zimt Panna Cotta mit Beerenfriichten 11,50

4 Sang DMlenis 75,00/78,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche
Vorspeisen/Hauptginge



!g‘ 0t'7

Ofentomatensalat, Burratacreme, Kapern,
Zwiebeln & Pesto

Thunfisch a la plancha, asiatisches Gemuse, Terriyakiso3e, Honig & Sesam

Kalbssteak sous vide gegart, Jus, Waldpilze & Kartotfelcrépe

4.%W

(Kasevariation, Ahornsirup & Sweetchilli nur am 3.10., daftiir mehr Champagner
am 2.10. &)

5. Champagner

Schokoladenparfait, Duicedde leche & Crunch

PYVY , den £. 0.
Diroseldotl, den 2./3.10.2026



