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Caesar Salat vegetarisch, Croutons, Ei & Parmesan 17,00
skk ok

Gebratenes Filet vom Adlerfisch, Fischfond, Mohre, Zwiebeln, Pilze &
Kartottelptiree 33,00

oder

Beeut bourguignon, Burgundersof3e, Speck, Pilze, Gemiise &
Kartoffelptiree 33,00

*kk

Geeister Cappuccino mit Kirschwasser Sahne 9,50

8 — Sang Menit 55,00

OOO/w/p/e/i/o/e
J
Hausgemachte Tacos gefullt mit Entenfleisch, Rotkohl, Ingwer, Avocado dazu
Salsa & gegrillter Mais 19,00
Gebratene Pfifferlinge mit Knoblauch & Zwiebeln dazu Brot 17,50

Handgeklopftes Rindercarpaccio ,,Cipriant Style®, Cipriani Sof3e, gebratene
Pfifferlinge & Parmesan 23,00

klassisches franzosisches Rindertatar mit Kapern,
rote Zwiebel & gerostetem Knoblauchbrot 23,00

Geraucherte Makrele abgeflimmt, Apfel, Estragon, Buttermilch & Kohlrabi 20,00

Fir Brotnachservice berechnen wir 3 € pro 2 Personen

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Rotes That Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemtise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

Hausgemachte Tagliatelle mit Pfifferlingen a la Créme, Zwiebeln & Rucola 24,00

Crunchy Garnelen, cremige Udonnudeln mit Gemiise &
geschmorter Chinakohl 30,00

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 29,00
(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00)

Sous vide gegarte Maispoulardenbrust Frikassee Style, Pilze Erbsen,
griner Spargel & Gemoisereis 29,00

Irisches Rinderfilet (medium-rare gebraten), Pfifferlingssol3e,
Pfifferlingsrisotto & Rucola 42.00

Fir Brotnachservice berechnen wir 3 € pro 2 Personen

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Geeister Cappuccino mit Kirschwasser Sahne 9,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stick 4,00
Cornflakes Panna Cotta mit Beerenfriichten 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kasebrot & Marmeladensenf 17,00



Fowmmedearte
som 28.07. — 01.08.

Gebratener Hummer, Currysof3e, Melone &
Sesam-Chilli Krokant 22,00

*kk

Hummersuppe mit Champagner 18,50

%%k %k

2 Hummer Thermidor (ausgelost) mit Hollandaise gratiniert,
Senfsof3e, feinem Gemuse & hausgemachten Nudeln 58,00

%%k %k

Crema Catalana mit Pfirsich Kompott 11,50

Menit 4 — Sang 99,00
oden a/wolzb a Ea @a/z/iie m,oﬂM



Kommende Veranstaltungen!!!

Hummer in der EssBat:
Vom 28.07.-01.08. bieten wir Ihnen zusatzlich ein

4. Gang Hummermentii oder a la Carte an
(Bitte bei Resetvierung angeben,
Menii online auf unserer Homepage)

29.08.2026 Muschel & Seafood Essen mit Hummersof3e im Jacques
Weindepot Meerbusch

Champagner Tasting 02. & 03.10.2026 im Restaurant EssBar:

Anmeldung beim jeweiligen Anbieter oder
hier bei uns vor Ort!



https://www.chateau-champagne.de/champagner-verkostung/%C3%B6ffentliche-tastings/

