Nenii

Crunchy Garnelen auf asiatischem Gemiusecocktail 20,50
sekok

Gebratenes Steinbutt Filet, Jus, Rosenkohl,
Kurbiskompott & Kartoffelpiiree 33,00

oder

Sauerbraten vom irischen Ochsenbackchen, Rosenkohl,
Kiurbiskompott & Kartoffelpiiree 31,00

kkk

Mousse au Chocolat mit Salzkaramell Mandeln 11,50

8 — Sang Menis 55,00

G\(jO/l/%p/Q/i/b/e

Karamellisierter Ziegenkase, gemischter Salat, Apfel-Balsamico Dressing,

Kerne & pikanter Ahorn Dip

Gateaux von der Gianseleber (Happy Foie Gras), Portweingelee,
Pflaumen & Brioche

Franzosisches Rindertatar mit Kapern, roten Zwiebeln & geréstetem
Knoblauchbrot

Getillte Paprikaschote mit glasierten Steckriiben,
Abondance Kise & Chili Dip

Miesmuscheln Jumbo in einem thailindischen roten Linsen Sud &
feinem Gemuse (pikant)

Gebratene Jakobsmuscheln, Beurre blanc, Portweinzwiebeln & Lardo

17,00

25,50

2250

16,50

18,50
22,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemoise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

Risotto mit Hokkaido Kiirbis, Cantal Kise, Walnusse & Rucola 22,00
Hausgemachte Thunfisch Ravioli, Kapernschaum, Ofentomaten & Spinat 28,00

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 29,00
(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00)

Rosa gebratener Lammriicken mit Minzkruste, Jus, Safranreis,
Datteln & Mandeln 31,00

Irisches Rinderfilet (med — rare) chinesischer Art mit griiner Paprika,
Zwiebeln & Reisnudeln 38,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Mousse au Chocolat mit Salzkaramell Mandeln 11,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Creme Brulée — Kuchen mit Beerensol3e 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Késebrot & Feigensenf 14,50



