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Rote Bete Puree mit Schafskise, Walniissen, tirkischem Joghurt &
Granatapfelmelasse 17,50
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Winterkabeljau, Schnittlauchsud, Schwarzwurzelptiree & Mandarine 33,00
aden

Coq au vin von der Entenkeule, M6hren, Pilze & Kartoffelptiree 29,00
kkk

Apfel — Crumble mit Vanilleeis 11,50

8 — Sang Menit 55,00
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Schwarzwurzel — Apfel Velouté mit Croutons 13,00
Muskatkiirbis, Hamachi Thunfisch, asiatisch mariniert, Kiirbis-Ol & Kerne 22,50

Franzosisches Rindertatar mit Kapern, roten Zwiebeln & geréstetem

Knoblauchbrot 22.50
Pilzragout Stroganotf, Rote Bete Carpaccio & Croutons 17,50
Ceviche vom Winterkabeljau, Kokosmilch, Limette, Chili, Koriander, Kaki 22,50
Gebackene Blutwurst, Sauerkraut, Apfel & Kartoffelpiiree 18,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemoise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

2erlei Pasta, Capellini & Schwarzwurzel, Broccoli a la cremé, Limette &

gebeiztes Eigelb 20,50
Hausgemachte Fischstibchen von Edelfischen in Panko gebacken,

Misoschaum, asiatischer Spinat & Sesam — Kartoffelptiree 26,50
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 29,00

(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00)

Piccata Milanese von der Maispoularde, Pasta Arrabbiata & Broccoli 26,50

Senfrostbraten vom irischen Rinderfilet (med — rare), Specksol3e,
Bohnen & Kartoffelgratin 38,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Apfel — Crumble mit Vanilleeis 11,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Hausgemachter Schokoladenpudding, Fierlik6r & Krokant 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kisebrot & Marmeladensenf 14,50



