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Gebrannte Rote Bete, Brombeere, Ziegenkase & Meerrettich 17,50

kkk
Kabeljaufilet gebraten, Beurre blanc, Erbsenpiiree & Zitronenrisotto 33,00
ader

Kalbssteak Ziuricher Art, Berner Kartoffelrosti & gemischter Salat 33,00

*kk

Schokoladen Parfait, Amarena Kirschen & Salzkaramellmandeln 11,50

8 — Sang Menis 55,00

OOO/w/p/e/i/o/e
J

Erbsensuppe mit Basilikum & Croutons 13,00
Gateau von der Ganseleber (Happy Fote), Portweingelee,

Trauben & Brioche 25,50
Franzosisches Rindertatar mit Kapern, roten Zwiebeln & geréstetem
Knoblauchbrot 23,00
Thunfischtatar, Wasabi, Gurke, Sesam & Krabbenchips 22.50
Crunchy Garnelen, pikanter Zitronengras - Curry Sud & Gemiise 20,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemoise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

Risotto Stroganoff Art — Pilze, Silberzwiebeln, saure Gurken,

Senf & Rote Beete Sud 22,50
Hausgemachte Kalbsfrikadellen, Jus, Rahmwirsing & Kartoffelptiree 25,00
Gebratener Oktopus, pitkanter Orangen Hummus & griines Gemuse 30,00
Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 29,00

(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00)

Irisches Rinderfilet (med — rare), grine Pfefferrahmsol3e, gebratener
Brokkoli & Kartoffelpiiree 40,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Schokoladen Parfait, Amarena Kirschen & Salzkaramellmandeln 11,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Zitronengras Creme bralée mit Mangosorbet 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kisebrot & Marmeladensenf 14,50



