
 

Menü 
 

 Ceviche vom weißen Spargel,  
Chiliknusper, Avocado, Limette, Chili & Koriander 17,50 

*** 

Heilbutt sanft gegart,  
dickes Bohnengemüse a la crème & Kartoffelpüree 33,00 

oder 
Bœuf Stroganoff vom irischen Ochsenbäckchen,  

Pilze, Saure Gurken, Sauerrahm & Kartoffelpüree 33,00 
*** 

Mousse au Chocolat mit Erdbeerragout 11,50 
 

 

3 – Gang Menü 55,00 
 

Gerichte aus dem Menü können auch a la Carte bestellt werden 
 

 

Vorspeise 
 

Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage & Kernen          13,00    

Crunchy Garnelen, Mango – Papaya Salsa & Koriander Mayonnaise       21,50  

Geräucherter schottischer Lachs, Frankfurter grüne Soße &  

Kartoffel Remouladen Salat              22,50 

Rindercarpaccio handgeklopft, Senfdressing, Rucola & Parmesan      23,00 

(oder ein Französisches Rindertatar mit Kapern, roten Zwiebeln &  

geröstetem Knoblauchbrot)               

Burrata auf Erdbeere – Spargel – Salat & Limone         17,50 

Roastbeef vom Simmentaler Rind mit Kartoffel Remouladen Salat      18,50 

                         
 

 

Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 



 
 

Hauptgang 
 

Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemüse & Jasmin Reis   20,50 

               mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen  25,50 

Portion Stangenspargel aus Walbeck mit Drillingen & 

Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter         20,50 

wahlweise dazu: 

ein kleines Wiener Schnitzel +14,00                                   

kurz gebratene Tranche von der Farör Lachsforelle +14,00 

gemischtem Schinken +10,00 

Spargel Risotto mit Tomaten, Kernen & Rucolasalat         20,50 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat         29,00 

(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00) 

Thunfisch a la plancha gebraten, Glasnudelsalat, Gemüse,  

Röstzwiebeln & Erdnüsse        33,00 

Hühnerfrikassee – New Style - gebratene Maispoulardenbrust,  

Gemüse Risotto, Spargel, Erbsen & Pilze         27,00 

Irisches Rinderfilet medium – rare gebraten, Estragon Jus, 2erlei Spargel & 

Zitronen Pasta           39,00 
 

Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 
 

Desserts 
 

Rhabarber Cheesecake im Glas             11,50 

Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stück              4,00 

Mousse au Chocolat mit Erdbeerragout          11,50 

Käsevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France, 

Nordfrankreich – 3 Stück mit Käsebrot & Marmeladensenf              14,50 


