
 

Menü 
 

 Tomaten mit Wasabimascarpone, Sherryessig, Frühlingslauch & Kerne 17,00 
*** 

Gebratener Seeteufel,  
Jus, würzig gebratener Spitzkohl & Kartoffelpüree 33,00 

oder 
Gebratene Maispoulardenbrust, Jus, würzig gebratener Spitzkohl  

& Kartoffelpüree 29,00 
*** 

Geeister Cappuccino mit Kirschwassersahne 9,50 
 

 

3 – Gang Menü 55,00 
 

Gerichte aus dem Menü können auch a la Carte bestellt werden 
 

 

 

Vorspeise 
 

Halbe karamellisierte Avocado gefüllt mit Shiitake Pilze, Ananas, Chili,  

Limone, Minze, Koriander                17,00    

Thunfischtatar mediterran, Kapern, Oliven, Knoblauch & Trüffel Chips    22,50 

Koreanisches Rindertatar, Knoblauch, Birne, Honig, Sesam & geröstete Algen 

(auch klassisches französisches Rindertatar mit Kapern, rote Zwiebel &  

geröstetem Knoblauchbrot möglich)           23,00    

Oktopus Carpaccio, Limone, Chili & Curry – Fenchel Salat      22,50 

Tataki vom US Flank Steak mit pikantem süß – saurem Gemüsesalat     23,00 

                         
 

 

Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 



 
 

Hauptgang 
 

Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemüse & Jasmin Reis   20,50 

               mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen  25,50 

Okonomiyaki – japanischer Pfannkuchen mit Spitzkohl, asiatischem Gemüse,  
Shiitake Pilze, Bull Dog Soße & asiatische Mayonnaise        22,50 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat         29,00 

(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00) 

Ragout von Edelfischen & Meeresfrüchten, Hummersoße, Gemüse,  

   & Jasminreis        34,00 

Sous vide gegarter Lammrücken, Beurre blanc, Spinat & zerdrückte neue  

Kartoffeln mit Kapern & geröstetem Knoblauch        34,00 

Irisches Rinderfilet medium – rare gebraten, junge Möhren mit Parmesan & 

Trüffelvinaigrette & Kartoffelpüree           40,00 
 

Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 
 

 

 

 

 

 

 

Desserts 
 

Geeister Cappuccino mit Kirschwassersahne            9,50 

Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stück              4,00 

Ananas Carpaccio, Ananas – Chili Sorbet, Ziegenkäse & Hafer      11,50 

Käsevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France, 

Nordfrankreich – 3 Stück mit Käsebrot & Marmeladensenf              14,50 


