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Okonomiyaki — japanischer Pfannkuchen mit Gemiise, Shiitake Pilzen
asiatischer Mayonnaise & Bulldog Sauce 17,00

*kok

Gebratenes Zanderfilet, Meerrettichsof3e &
Bouillongemuse 33,00

oder

Geschmorter Kalbstafelspitz, Meerrettichsof3e &
Bouillongemuse 31,00

kkk

Beerentiramisu, Angostura & Biskuit 11,50

8 — Sang Menit 55,00

G\(jO/l/%p/Q/i/b/e

Quiche mit Gemiise - Aubergine, Zucchini, Tomate & Ziegenkise 17,00
Sashimi vom Hamachi — Thunfisch, Ponzu Sof3e, Wakame &

gebackene Teigtasche 23,00
Klassisches franzosisches Rindertatar mit Kapern, rote Zwiebel &

gerostetem Knoblauchbrot 23,00
Crunchy Garnelen, asiatischer Gurkensalat & pikanter Cocktaildip 22,50
Franzosische Zwiebelsuppe mit gerostetem Kiasebrot 13,00
Wachtelbrust, Belugalinsen & Mango — sy — sauer 21,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemoise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

Leibziger Allerlei — griner Spargel, Pilze, Erbsen, Mohren & gebackenes E1 24,00

Vegetarische Bolognese — Pasta , rote Linsen, Balsamicodressing & Ruccola 24,00

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 29,00
(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00) 29,00
Krosser Schweinebauch, Soja — Ingwer Sof3e, Erbsen-Wasabipiiree &

Gemusereis 29,00
Hausgemachte Kalbstrikadellen, Pilzrahmsof3e & Kartoffelptiree 25,00

Senfrostbraten vom irischen Rinderfilet medium — rare gebraten, Jus, Sellerieptiree
& gebratene Drillinge 40,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Beerentiramisu, Angostura & Biskuit 11,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Apfel Crumble mit Vanilleeis 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kisebrot & Marmeladensenf 17,00



