Nenii

Warmer Ofentomaten Salat mit Burrata 17,00
skk ok

Gebratenes Filet vom Seesaibling, Ponzusof3e, Pak Choi,
Gemise & Rote Beete 33,00

oder

Hirsch — Rucken & Keule, Rosenkohl,
Birne & Kartoffelptiree 33,00

*kk

Schokoladen Pudding, Eierlik6r & Krokant 11,50

8 — Sang Menit 55,00

G\(jO/l/%p/Q/i/b/e

Rote thailindische Linsensuppe (pikant)
Gateaux von der Ginseleber, Gelee, Trauben & Brioche

Klassisches franzosisches Rindertatar mit Kapern, rote Zwiebel &
gerostetem Knoblauchbrot

Crunchy Garnelen, Beurre blanc & Hummus

Hausgebeitzter Lachs, Salat mit Limonen Vinaigrette & Kartoffelrosti

13,50
25,50

23,00
22.50
20,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemoise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

Spitzkohl, Nussbutter, Kartoffeln, Brokkoli, Mimolette Kase & Beurre blanc 23,00

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 29,00
(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00)

Samige Orzo — Nudeln mit Frutti di Mare, Fenchel, Zucchini & Paprika 27,00

Irisches Rinderfilet medium — rare gebraten, griine Pfefferrahmsof3e

& Kartoffel — Salat - Stampf 40,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

Desserts

Schokoladen Pudding, Eierlikor & Krokant 11,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Gebackene Apfelringe mit Zimt — Zucker & Vanilleso3e 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kdsebrot & Marmeladensenf 17,00



g/i/a, 20. @W/Q/L

Gansekeule,
Apfel-Ingwer Sof3e,
Rotkohl, Kartoffelklof3

& Daniels Interpretation vom Bratapfel
38,50 (Brust 43,00)




Geraucherte Gansebrust, Feldsalat mit Walnuss - Preiselbeerdressing
& Walnusse 20,50

wwa/ aden
Consommé von der Gans

mit Sherry & Gemtse 13,50
okok

Ginsekeule,
Apfel-Ingwer Sol3e,
Rotkohl, Kartoffelklo3 &

Daniels Interpretation vom Bratapfel 38,50
eokok

Amaretto Parfait,
Baileys Schaum & Schokosof3e 11,50

4 Sang Menii 78,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



