
 

Menü 
 

 Warmer Ofentomaten Salat mit Burrata 17,00 
*** 

Gebratenes Filet vom Seesaibling, Ponzusoße, Pak Choi,  
Gemüse & Rote Beete 33,00 

oder 
Hirsch – Rücken & Keule, Rosenkohl,  

Birne & Kartoffelpüree 33,00 
*** 

Schokoladen Pudding, Eierlikör & Krokant 11,50 
 

 

3 – Gang Menü 55,00 
 

Gerichte aus dem Menü können auch a la Carte bestellt werden 
 

 

 

Vorspeise 
 

Rote thailändische Linsensuppe (pikant)          13,50    

Gâteaux von der Gänseleber, Gelee, Trauben & Brioche       25,50 

Klassisches französisches Rindertatar mit Kapern, rote Zwiebel &  

geröstetem Knoblauchbrot              23,00    

Crunchy Garnelen, Beurre blanc & Hummus         22,50 

Hausgebeitzter Lachs, Salat mit Limonen Vinaigrette & Kartoffelrösti    20,50 
 
 
 
             
 

 

Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 



 
 

Hauptgang 
 

Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemüse & Jasmin Reis   20,50 

               mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen  25,50 

Spitzkohl, Nussbutter, Kartoffeln, Brokkoli, Mimolette Käse & Beurre blanc 23,00 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat         29,00 

(oder ein Cordon bleu vom Kalb 34,00) 

Sämige Orzo – Nudeln mit Frutti di Mare, Fenchel, Zucchini & Paprika    27,00 

Irisches Rinderfilet medium – rare gebraten, grüne Pfefferrahmsoße  

& Kartoffel – Salat - Stampf           40,00 
 

Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 
 

Schokoladen Pudding, Eierlikör & Krokant          11,50 

Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stück              4,00 

Gebackene Apfelringe mit Zimt – Zucker & Vanillesoße       11,50 

Käsevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France, 

Nordfrankreich – 3 Stück mit Käsebrot & Marmeladensenf              17,00 

 

 

 

 



 

 

Gänsezeit  

bis 20.Dezember 
 

Gänsekeule, 

Apfel-Ingwer Soße,  

Rotkohl, Kartoffelkloß  

& Daniels Interpretation vom Bratapfel 

38,50 (Brust 43,00) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Gänsemenü 
Geräucherte Gänsebrust, Feldsalat mit Walnuss - Preiselbeerdressing  

& Walnüsse 20,50 

und/oder 
Consommé von der Gans 

mit Sherry & Gemüse 13,50 

*** 

Gänsekeule,  

Apfel-Ingwer Soße,  

Rotkohl, Kartoffelkloß & 

Daniels Interpretation vom Bratapfel 38,50 

*** 

Amaretto Parfait,  

Baileys Schaum & Schokosoße 11,50 
 

 

3 Gang Menü Suppe 58,00 

3 Gang Menü mit geräucherter Gänsebrust 63,00 

4 Gang Menü 73,00 

 

 

 

 

 

 
Bitte wählen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptgänge 


