Karamellisierter Ziegenkise, Birne & Rote Bete Salat, Kerne,
Vermouth & Orangensaft — Vinaigrette 15,00

*kkok

Gebratene Seeteufel Medaillons, pikanter Pfirsichsud, gebratene Pfirsiche,
Pilze & Kartoffelstroh 31,00

ader

Kalbssteakriicken sous vide gegart, pikanter Pfirsichsud, gebratene Pfirsiche,
Pilze & Kartoffelstroh 31,00

kkk

Flan Parisien, Dulche de leche, Salz, Schoko & gerdstete Erdntsse 9,50
8 — Sang Meniz 50,00
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klassisches franzosisches Rindertatar mit Kapern,

rote Zwiebel & gerdstetem Knoblauchbrot 20,00
Crunchy Garnelen, Mango-Papaya- Salsa & Chilli Mayonnaise 18,50
Caeser Salat, Salatherzen, Ei, Croutons & Caeserdressing klein/grof3 15,00/20,00
mit gebratenem Hithnchen + 5,00
Gateaux von der Gianseleber (ungestopft), Brioche, Portweingelee &

Feigenmarmelade 23,50

00 PBar s Tlassiker %Mj’)/l/ﬂ/axrbﬂ,

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln & Gurkensalat klein/grof3 20,00/29.00

Cordon bleu vom Kalb mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 34.00
Thaildndisches rotes That Curry mit asiatischem Gemtse & Jasminreis 20,00
mit Garnelen/Huhnchen 25,00

Spaghetti aglio, olio e Peperoncino mit Parmesan 13,50
mit Garnelen oder mit Rinderfiletstreifen 21,00

Spaghetti Carbonara, Speck, Ei, Frihlingslauch & Parmesan 17,50

Fir Brotnachservice berechnen wir 3 € pro 2 Personen
Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge
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Franzosische Zwiebelsuppe mit Kise & Croutons 12,50
Thunfisch Sashimi, Wakame, Wasabi, Sojasof3e, Sushi Ingwer &

gebackene Frithlingsrolle 18,50
Rindfleischsalat, Jalapefio, Mayonnaise, Paprika, Saure Gurken 19,00
Thunfisch a la plancha, spicy Beurre Blardlc,dasiazisches Gemise &

gerostete Erdniisse 30,00
Kalbslebergeschnetzeltes, Jus, Apfel & Zwiebel, Kartotfelptiree 26,00
Hausgemachte Steinpilzravioli, Pilzrahmsol3e, Spinat,

Ofentomaten & Parmesan 23,00

Sous- Vide gegarte Maispoularde, spicy Beurre blanc, asiatisches Gemotse
& Sushi-Ingwer Risotto 26,00

Irisches Rinderfilet (medium-rare gebraten), Krauterbutter
Spaghetti aglio, olio e Peperoncino mit Parmesan 38,00

Fir Brotnachservice berechnen wir 3 € pro 2 Personen
Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge

D esserts

Flan Parisien, Dulche de leche, Salz, Schoko & gerostete Erdniisse 9,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Zwetschgen Crumble mit Vanilleeis 9,50
Affogato — Vanilleeis mit Espresso libergossen 7,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Kisebrot & Marmeladensenf 15,00



Oeaload som 22.09.-26.09.

Seezunge im Ganzen gebrleten, Spinat, Nussbutter, Drillinge & Petersilie 68,-

Jakobsmuscheln gebraten, Passionsfruchtsofle & geschmorter Chicoree
Vorspeise: 20,00  Hauptgang: 30,00

Jumbo Miesmuscheln, orientalischer Linsensud,
Gemusejulienne & Stul3kartoffelpommes

Vorspeise: 15,00  Hauptgang: 25,00

Wilsmenii som 18.10.-17.10.

Ginseleberterrine (ungestopft), Portwein Feigensenf, Walniisse & Brioche 23,50
ook

Hirschconsommé, Sherry & Gemisewtrfel 13,50
sokokok
Sous vide gegarter Hirschriicken mit Triffel-Nuss-Kruste, Rotkohl, Kartoffelrosti
32,00

kokokok

Pflaumencrumble mit Vanilleso3e 9,50

Menii 3 Gang Suppe: 50,- ;Menii 3 Gang Leber 59,00; Menii 4 Gang: 69,00

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



Sancemenii ob 10.11.-23.12.

Sufles Sandwich mit Ganseleber (ungestopft), Truffelmajo, Apfelmus &
Portweinschalotten
23,50

wwa/ ader
Consommé von der Gans

mit Sherry & Gemtse 13,50
okok

Gansekeule/Ginsebrust,
Apfel-Ingwer Sol3e,
Rotkohl, Kartoffelklo3 &

Daniels Interpretation vom Bratapfel 38,50/42,00
*okk

Zimt Panna Cotta mit Beerenfriichten 9,50

4 Sang Menii 75,00/78,50

Bitte wihlen Sie ab 5 Personen max. 4 unterschiedliche Vorspeisen/Hauptginge



