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Lachstatar asiatisch mariniert, Wakame, gebackene Gyoza & Kroepek 20,50
sekok

Gebratenes Steinbutt Filet, Jus, Rosenkohl,
Kurbiskompott & Kartoffelpiiree 33,00

oder

Sauerbraten vom irischen Ochsenbackchen, Rosenkohl,
Kiurbiskompott & Kartoffelpiiree 31,00

kkk

Lebkuchen Mousse mit Schokoladensof3e 11,50

8 — Sang Menit 55,00
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Hausgemachte Triiffelpizza, geschmorte Zwiebeln & Abondance Kise 18,00

Gateaux von der Ganseleber (Happy Foie Gras), Portweingelee,

Trauben & Brioche 25,50
Franzosisches Rindertatar mit Kapern, roten Zwiebeln & gerostetem
Knoblauchbrot 22,50
Grunkohlsalat mit Walntissen, Rote Beete, Birne, Ahornsirup &
Granatapfelkerne 17,00
Crunchy Garnelen, Wasabi Mayonnaise & Mix Salat 20,50

Gebratene Jakobsmuscheln, Passionsfrucht Sof3e & geschmorter Chicorée 22,50



Rotes Thai Curry (fruchtig-scharf) mit asiatischem Gemoise & Jasmin Reis 20,50
mit Garnelen oder Rinderfiletstreifen 25,50

Hausgemachte Kirbisravioli, pikante Beurre blanc & Rahmspinat 22,50
Fischsuppe “EssBar Style” — Variation von Edelfischen, Gemdtise,

Kartoffeln & Sauce Rouille 30,00
Cordon bleu vom Kalb mit Bratkartoffeln & Gurkensalat 34.00
Rosa gebratener Rehriicken, Waldpilzsof3e, Rotkohl & Spatzle 33,00
Irisches Rinderfilet (med — rare), Jus, Waldpilze & Triffelnudeln 38,00

Desserts

Lebkuchen Mousse mit Schokoladensof3e 11,50
Hausgemachtes Eis/Sorbet per Stiick 4,00
Tarte Tatin mit Vanillesof3e 11,50

Kisevariation vom Affineur HENNART aus Carvin, Hauts-de-France,
Nordfrankreich — 3 Stiick mit Késebrot & Feigensenf 14,50



Sanseseit
g/i/a, 20. @W/Q/L

Gansekeule,

Apfel-Ingwer Sof3e,
Rotkohl, Kartoffelklof3
& Daniels Interpretation vom Bratapfel
37,00

Passend aaﬁu

2020er WeiBlburgunder Kalkstein, Weingut Hungermiiller, Rheinhessen
0,11/6,00 € 0,751/34,00 €
e . TDQA/&@ der mik IZ @K EK, b f .p:

% %k %k

2019er Cuvée Wildwechsel, Weingut Geisser-Schweigen, Pfalz
0,11/6,00 € 0,751/34,00 €
Opitburgunder, Cabernet-Sausignon, Merdot & Geolon
fraftooller & ausgewogener Robrvein

@ Sevichte aus dem Monis Esnnen auch cingoln Beotelll erdon



Hausgemachte Fruhlingsrolle von der Gans,
pikanter Preiselbeer Dip & Mixsalat 18,50

wna/ oder
Consommé von der Gans

mit Sherry & Gemise 13,50
Kk

Ginsekeule,
Apfel-Ingwer Sof3e,
Rotkohl, Kartoffelklo3 &

Daniels Interpretation vom Brataptel 37,00
Kok ok

Amaretto Parfait,
Baileys Schaum & Schokosof3e 11,50

38 Sang Mlenit mit Frithlingorolle 60,00
4 Sang Menis 70,00



